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Sobota

VIPAVA « Zakljucni dogodek projektov PUS in Studentski festival vin Univerze v Novi Gorici

Inovativni prehranski izdelki
in vina prihodnosti

Univerza v Novi Gorici
je v Dvorcu Lanthieri
v Vipavi v Cetrtek
gostila zaklju¢ni
dogodek projektov
PUS (Problemsko
ucenje Studentov

v delovno okolje)

in tradicionalni
Studentski festival
vin Fakultete za
vinogradni§tvo in
vinarstvo. Dogodek je
povezal raziskovanje,
inovativnost,
trajnostni razvoyj,
sodelovanje z
gospodarstvom

in ustvarjalnost
Studentov, ki
dokazujejo, da mladi
raziskovalci ne
poznajo cone udobja.

* KATJA ZELJAN

Leto$nja izvedba zakljucnega
dogodka je bila po navedbah
Andreje Leban, ki na ome-
njeni univerzi skrbi za stike z
javnostjo, posebna predvsem
zato, ker so Studenti razlicnih
§tudijskih smeri zdruzili moc¢i
v interdisciplinarnih projek-
tih s podrodja Zivilstva, traj-
nostnega razvoja, analiznih
metod, industrijskega inZe-
niringa in podjetni$tva.
Predstavljeni so bili rezul-
tati projektov PUS z naslovom
“Zdrava kepica - desert priho-
dnosti” in “Od laboratorija do
trajnosti: LCA pristop k razvo-
juinovativnega zamrznjenega
deserta”. Studenti Fakultete za
vinogradni$tvo in vinarstvo,
Fakultete za znanosti o okolju,
Poslovno-tehniske fakultete ter
Fakultete za industrijski inze-
niring Novo mesto so skupaj z
raziskovalnim centrom Rudol-
fovo in podjetjem Incom Leone
razvijali inovativne sadne de-
serte z dodatkom jagodicevja,
raziskovali bioaktivne spoji-

Studentski festival vin je med Studenti Fakultete za vinogradni$tvo in vinarstvo postal tradicionalen zaklju¢ek Studijskega leta.

ne, trajnostne dobavne verige
ter vpliv proizvodnje na okolje.
“Posebnost projekta je prav
povezovanje razlicnih profilov
Studentov - od mikrobiologov,
analitikov, Zivilskih tehnolo-
gov in okoljskih strokovnja-
kov do studentov ekonomije
in marketinga. Studenti niso
sodelovali le pri laboratorij-
skih analizah, temve¢ tudi pri
pripravi promocijskih stra-
tegij, oblikovanju poslovnih
modelov in predstavitvah re-
zultatov §irsi javnosti,” je po-
vedala pedago$ka mentorica
projekta PUS dr. Tatjana Ra-
dovanovi¢ Vukajlovié.

Priloznost za vstop
vrealno delovno okolje

Na Univerzi v Novi Gorici po-
udarjajo, da Zelijo §tudente
ze med Studijem vkljucevati v
konkretne razvojne izzive pod-
jetij in raziskovalnih institucij.
Kot je §e poudarila dr. Radova-
novié Vukajlovié, je projekt PUS
za Studente vec kot le Studijska
obveznost, saj predstavlja pri-
loZnost za vstop vrealno delov-

no okolje, razvoj podjetniskih in
digitalnih kompetenc ter sode-
lovanje pri reSevanju dejanskih
izzivov sodobne prehranske in-
dustrije. Projekt namre¢ vklju-
Cuje tudi razvoj trajnostnih re-
§itev, zmanjSevanje okoljskega
odtisa in krepitev lokalnih do-
baviteljskih verig.

Poseben poudarek orga-
nizatorji namenjajo tudi po-
vezovanju znanosti z gospo-
darstvom. Projektni partner
Incom Leone, eden najvec-
jih proizvajalcev sladoleda v
Evropi, je §tudentom omogo-
¢il neposreden vpogled v in-
dustrijsko okolje, dostop do

razvojnih procesov ter sode-
lovanje pri oblikovanju inova-
tivnih izdelkov prihodnosti.
Svoje znanje in predstavit-
vene ve§Cine so studenti pri-
kazali tudi na Studentskem
festivalu vin 2026, ki je med
Studenti Fakultete za vinogra-
dnistvo in vinarstvo Ze postal
tradicionalen zakljucek §tu-
dijskega leta. Na festivalu so
Studenti drugega in tretjega
letnika dodiplomskega pro-
grama Vinogradnistvo in vi-
narstvo predstavljali vina slo-
venskih in tujih vinskih kleti,
s katerimi sodelujejo v okviru
Studijskih aktivnosti in prak-

dr. Tatjana Radovanovic Vukajlovié
pedagoska mentorica projekta PUS

“Posebnost projekta je prav povezovanje
razlicnih profilov studentov, ki niso
sodelovali le pri laboratorijskih analizah,
temvec tudi pri pripravi promocijskih
strategij, oblikovanju poslovnih modelov
in predstavitvah rezultatov Sirsi javnosti.

ticnega usposabljanja. Med
predstavljenimi so bila vina
iz Vipavske doline, Brd, Sta-
jerske, Italije in drugih vino-
rodnih obmocij. Poskusiti je
bilo mogoce vec kot 60 raz-
liénih vin.

NajboljSe razstavljalke

Na dogodku so bile razglase-
ne tudi najbolj$e razstavljal-
ke po izboru obiskovalcev.
Prvo mesto je osvojila Eliza-
veta Kunina, ki je predsta-
vljala vina posestva Tenute
Ca'Botta (Italija). Drugo mesto
je pripadlo Ani Milovanovi¢,
ki je predstavljala vina pose-
stva Burja (Slovenija). Tretje
mesto je zasedla Aleksandra
Doinikova, ki je predstavljala
vina Astad Vingard (Svedska).
“Festival nile degustacijski
dogodek, temve¢ predvsem
priloZnost za razvijanje ko-
munikacijskih, predstavitve-
nih in senzori¢nih kompetenc
§tudentov,” je poudarila prof.
dr. Branka Mozeti¢ Vodopi-
vec, dekanja Fakuitete za vi-
nogradni$tvo in vinarstvo. =



